
Zu allen Gedecken reichen wir

eine Terrine Hochzeitssuppe, und Tagesdessert

Gedeck 1:

Schnitzel vom Schweinerücken

an Champignonrahmsauce mit Pommes frites

und buntem Blattsalat in Sahnedressing

Gedeck 2:

Zart geschmorte Ochsenbäckchen

an kräftiger Rotweinsauce auf  Kartoffelstampf

und Rahmspitzkohl

Gedeck 3:

Zarte Scheiben vom Kasseler

mit Dicken Bohnen in Rahm

 dazu Kartoffelstampf

Gedeck 4:

Steaks vom Hähnchen knusprig 

auf  der Haut gebraten an Kräutersauce,

mit Rosmarinkartoffeln und 

buntem Blattsalat mit Sahnedressing

Gasthaus Ruhmöller
I hr  T r e f f p u n k t  m i t t e n  i m  K r e i s  S t e i n f u r t



Gasthaus Ruhmöller
I hr  T r e f f p u n k t  m i t t e n  i m  K r e i s  S t e i n f u r t

Gedeck 5:

Filet vom Zander

an Kräutersauce dazu Rahmspitzkohl

und Kartoffelstampf

Gedeck 6:

Handgemachte Tortelloni

gefüllt mit grünem Spargel

 in Kräutersauce

Gedeck 7:

Schnitzel vom Schweinerücken

mit Pfifferlingen in Rahm

dazu Rosmarinkartoffeln

Gedeck 8:

Frische Pfifferlinge

mit Schnittlauchrührei, Rosmarinkartoffeln

und bunten Blattsalat

Gedeck 9:

Kinderteller:

Schnitzel vom Schweinerücken

 dazu Pommes frites und Blattsalat


